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Sidertest

Vi har ikke klimaet for vindruer i Norge, i hvert fall ikke enda. Klima for
frukt, det har vi. Men hvordan sider er det & f& her til lands?

Sider og fruktvin har svart gamle tradisjo-
ner i land som England og Frankrike. I for
cksempel Bretagne og Normandie har eplene
og annen frukt gjennom drtier blite dyrket for
forst og fremst a havne i sider eller calvados.
Det som skiller disse omradene fra var norske
frukeproduksjon er at det gjerne brukes flere
forskjellige sorter for 4 fa balanserte produkter.
Det er ofte andre fruktsorter som egner seg til
sider og brennevin enn de som er best 4 spise.
Det er plantet franske sorter i Norge, men
forelopig er det vare tradisjonelle matepler

Comte Louis de Lauriston Cidre Brut de Normandie,
Normandie/Frankrike, 96486, kr 71(4,8 %o vol.) 75 ¢l
Ravgul farge og herlige dufter av oksiderte ma-
tepler, gjeerbakst, sitrusskall, leer og hoy. Sideren

er frisk og lett sadmefull med gode tarrestoffer

og syre, samt middels fylde og lang balansert
ettersmak.

som blir til epledrikke. Vire norske eplesidre
har likevel en frisk og ren fruktkarakter som
mange utenlandske produsenter ikke er i
nzrheten av, og kvaliteten pa virt eplebren-
nevin eker jevnt og trutt. De siste 4rene har
vi sett et okende fokus pa lokale frukeviner og
norskprodusert sider, og dermed ogsd et storre
utvalg av bade alkoholholdige og alkoholfrie
frukedrikker. Noen av vare alkoholholdige
epledrikker er helt pa hoyden med produkter
fra land som Frankrike, England og Spania,
og vel si det. Tkke minst har vi fitt et storre

Sommersby Double Press,

Danmark, Dagligvare, (4,5 % vol.) 33 cl

Middels dyp gyllenbrun sider med tiltalende

og naturlige dufter av matepler, torkede epler,
blomster og gjeerbakst. Sideren har flott fruktpreg,
middels fylde, god balanser og lang. Lett sadmefull
ettersmak med klare epletoner.

utvalg av alkoholfri eplemost av sveert hoy
kvalitet. Ufiltrerte, syrlige og naturlige eple-
moster er et lang bedre alkoholfritt alternativ
enn alkoholfri vin, som enn si lenge holder
urovekkende lav kvalitet. Likevel kan et storre
fokus pa norsk sider og frukcbrennevin, si vel
som dyrking av nye eplesorter, kanskje fore til
atvi blir enda bedre i fremtiden. Forholdene
ligger utvilsomt til rette for produksjon av
epledrikk i Norge, enten det er med eller uten
alkohol, men enn si lenge er mange produkter
mer brus med alkohol enn sider.

Liersider 2010,

Lier/Norge, 10746, kr 131 (1% vol.) 75 ¢l

Dyp gyllen og frisk eplesider med herlige dufter

av bakte epler og mandel med hint av pinje. Den

er frisk og sjarmerende med middels fylde og lang
eplepreget ettersmak. Sideren er laget med samme
metode som champagne og er et friskt alternativ
til vin.

Bordelet Sidre Brut Tendre,

Normandie/ Frankrike, 10765, kr 99 (5% vol.) 75 ¢l
Matt oransjegul sider med tiltalende dufter av
epler, terket sitrusskall, honning og bittermandler.
En deilig og klassisk sider med godt spdmefullt
fruktpreg og terr, fast munnfalelse, samt lang,
syrefrisk ettersmak.

Fejo Cider,

Fejo/Danmark, 94492, kr 70 (4,7 % vol.) 37,5 ¢l
Middels dyp matt, gyllenoransie farge og dufter
av matepler, syltet sitronskall, sukat og blomster.
En lett musserende sider med god konsentrasjon
og fylde, naturlig og saftig frukt, samt lang frisk
ettersmak. @kologisk dyrket

Valderance Cidre de Bretagne Bouché Brut,
Bretagne/Frankrike, 80449, kr 63 (5 %vol.) 75¢|
En torr og saerpreget sider med matt oransjegul
farge, fint skum og dufter av modne epler, tropisk
frukt og jordkjeller. Den er lett, fruktig og sitter godt
i munnen. Lang ettersmak.




