
                                                    

1972

Calvados Domfrontais

Comte Louis de Lauriston

Mahagoni mit bronzefarbenen Reflexen.

Nase harmonisch, unaufdringlich, schöne Aromen von Birne
und Ingwer.

Am Gaumen gefällt dieser Jahrgang mit seiner Sanftheit 
und süßlichen Fülle, sehr schön abgerundet vom langen, mit
Noten von Kümmel und Soja gewürzten Finale.

Das Überraschungsmoment dieses 1972er ist seine Exotik, die
ihn zum idealen Begleiter betont würziger Speisen macht
oder einer guten Zigarre.

Weinführer Dussert-Gerber 2004  -  Verlag Albin Michel:

« Ein außergewöhnlicher Calvados 1972 mit sehr komplexer
Nase, dominiert vom Bukett kandierter Früchte, am Gaumen
ausladende Fülle und Schmelz und fein nuancierte Würze. ».
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